Carrera o programa: INGENIERIA DE ALIMENTOS

1. Datos generales
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Gestion: 2024

Programa Analitico
QUIMICA ORGANICA II

Unidad de formacion:

Codigo SISS:

QUIMICA ORGANICA I 2004056

Carécter: Obligatoria/Electiva

Obligatoria

Nivel (Semestre/afio):

Quinto Semestre

Dependencia:

Carrera/Programa/Departamento

Departamento de Quimica

Carga horaria total semestre/afio

120 horas/semestre Créditos académicos: 6

Pre-requisitos:

QUIMICA ORGANICA (2004053)

2. Contenidos minimos

Unidad Didéc}ica 1:
ESTEREQQUIMICA
ORGANICA

1.1 Estereoquimica y estereoisomeria.

1.2 Isémeros conformacionales

1.3 Actividad Optica. Rotacidn especifica.

1.4 Enantiomeria y actividad Optica.

1.5 Quiralidad.

1.6 Configuracion Ry S

1.7 Diasteroisomeros

1.8 Reacciones con estereoisomeros y moléculas quirales

Unidad Didactica 2:
COMPUESTOS
ORGANICOS
HALOGENADOS

2.1 Generalidades. Propiedades fisicas.

2.2 Métodos preparativos.

2.3 Substitucion nucleofilica. Mecanismo SN2. Mecanismo SN1.
2.4 Reacciones de eliminacion. Mecanismo E2. Mecanismo E1.
2.5 Regioselectividad de las reacciones E2.

2.6 Reacciones SN2 y E2 en la sintesis organica.

2.7 Preparacion de compuestos organometalicos a partir de halogenuros.
2.8 Reacciones de halogenuros con compuestos organometalicos.
2.9 Reduccion de halogenuros organicos.

2.10 Halogenuros de arilo.

2.11 Aplicaciones en sintesis organica.
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3.1 Estructura del benceno y otros compuestos aromaticos.
3.2 Mecanismo de la substitucion aromética electrofilica.
3.2.1 Halogenacion.
3.2.2 Nitracion.
3.2.3 Sulfonacion.
Unidad Didactica 3: 3.3 Reacciones de Friedel-Crafts.
COMPUESTOS 3.4 Efectos de la activacion de los substituyentes.
AROMATICOS 3.5 Efectos de orientacion de los substituyentes.
3.6 Substitucion en sistemas de anillos condensados.
3.7 Reacciones de oxidacion de compuestos aromaticos.
3.8 Reacciones de reduccion de compuestos aromaticos.
3.9 Aplicaciones en procesos industriales.

4.1 Generalidades. Propiedades fisicas.

4.2 Reacciones cido-base.

4.3 Métodos preparativos para acidos carboxilicos.
4.4 Preparacion de halogenuros de acido y anhidridos.
4.5 Preparacion de esteres.

Unidad Didactica 4: 4.6 Preparacion de amidas y nitrilos.

ACIDOS S . . e
CARBOXILICOS Y SUS 2373 gé(étocl:jgnde derivados de &cidos carboxiilicos. Saponificacion.
DERIVADOS ' '

4.9 Reacciones con reactivos organometalicos.
4.10 Acilacion de Friedel-Crafts.

4.11 Cetenas.

4.12 Aplicaciones industriales.

5.1 Aminas.

5.2 Iminas, enaminas e isocianatos.

5.3 Nitrilos.

5.4 Amidas.

5.5 Compuestos nitro.

5.6 Oximas.

5.7 Métodos preparativos.

5.8 Sales aromaticas de diazonio.

5.9 Aplicaciones en la sintesis organica.

Unidad Didactica 5:
COMPUESTOS
NITROGENADOS

6.1 Sistemas heterociclicos.
6.2 Anillos heterociclicos de cinco miembros.
Unidad Didactica 6: 6.3 Cuasiaromaticidad
COMPUESTOS 6.4 Sistemas condensados con benceno. Indol y sus derivados.
HETEROCICLICOS 6.5 Anillos heterociclicos de seis miembros.
6.6 Sistemas condensados con benceno.

7.1 Quimica de monosacaridos.

7.2 Estructuras ciclicas de monosacéaridos.
7.3 Glicosidos.

7.4 Reacciones de oxidacion.

7.5 Isomerizacion alcalina de monosacaridos.

Unidad Didactica 7:
CARBOHIDRATOS
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7.6 Reduccion.

7.7 Disacéridos.

7.8 Polisacéaridos.

7.9 Utilizacion de carbohidratos.

Unidad Didactica 8:
AMINOACIDOS,
PEPTIDOS Y
PROTEINAS

8.1 Aminoécidos naturales.

8.2 Propiedades fisicas y quimicas de los aminoacidos.

8.3 Estructura primaria y actividad bioldgica de poliamidas.
8.4 Determinacion de la estructura de péptidos.

8.5 Proteinas.

8.6 Catalisis enzimatica.

8.7 Aplicaciones.

Unidad Didéctica 9:
PROQESOS
BIOQUIMICOS

9.1 Bioquimica, biologia molecular y quimica organica.
9.2 Mecanismo de la accion enzimética.

9.3 La fuente de la energia bioldgica.

9.4 Oxidacion bioldgica de carbohidratos.

9.5 Biosintesis de acidos grasos.

9.6 Nucleoproteinas y acidos nucleicos.

9.7 Quimica y herencia.

Unidad Didactica 10:

INTRODUCCION A
LOS PRODUCTOS
NATURALES

10.1 El estudio de los productos naturales.
10.2 Productos naturales de origen vegetal.
10.3 Productos naturales de origen animal.
10.4 Aplicaciones.

3. Referencia bibliogréafica general de la unidad de formacion:

1. Quimica Organica. Robert T. Morrison, Robert N. Boyd. 1990, Addison-Wesley Iberoamericana

ISBN: 0-201-62932

2. Introduccidn al estudio de los productos naturales. Serie de quimica. Secretaria General de la
Organizacion de los Estados Americanos. 1985

3. Organic Chemistry. John D. Roberts, Ross Stewart, Marjorie Caserio. 1974, World Student Series
Edition Addison-Wesley

4. Quimica Orgénica. Ralph J. Fessenden, Joan S. Fessenden. 1983, Grupo Editorial Iberoamérica

ISBN: 0-534-03144-9

Organic Chemistry. Francis A. Carey 1992, McGraw-Hill, Inc. ISBN: 0-07-112563-4

Chimie Organique. V. Potapov, S. Tatarintchik 1981, Editions MIR ISBN: 5-03-000187-5.
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